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S portionner) B
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*Plat faisant |'objet d'un remplacement pour les repas sans porc
Menus établis sous réserve d'approvisionnement

“Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rapprocher de la cuisine."
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