Menus du 27 avril
au 5 juin 2026

Lundi

PIZZA AU FROMAGE (a portionner)

AIGUILLETTES DE POULET SAUCE AU CURRY
BEIGNET DE CHOU FLEUR

VACHE QUIRIT BIO

COMPOTE POMME FRAISE

‘Paysages
,‘ dgéyg?hampagng

communauté de communes

W E]

SALADE VERTE VINAIGRETTE
STEAK HACHE AU VEAU SAUCE BRUNE

HARICOTS VERTS BIO A L'ECHALOTE

YAOURT BIO SUCRE

DONUT'S

Préparé par
nos Chefs

Jeudi

OEUF DUR BIO ET MAYONNAISE

SAUTE DE PORC* SAUCE CHARCUTIERE
POMMES DE TERRE SAUTEES

BRIE (a portionner)

DU 18 AU 22

DU 25 AU 29

BETTERAVES BIO VINAIGRETTE

LASAGNES AUX LEGUMES DU SOLEIL

CAMEMBERT BIO (a portionner)

FRUIT DE SAISON

CONCOMBRES VINAIGRETTE

BOUDIN BLANC* (régional)

PUREE DE CAROTTES ET POMMES DE TERRE

YAOURT BRASSE SUCRE (local) (a portionner)

GAUFRE LIEGEOISE

SALADE ICEBERG VINAIGRETTE

FILET DE COLIN D'ALASKA MSC SAUCE
TOMATE

MINFFARFALLES

EDAM BIO (a portionner)

CLAFOUTIS DU CHEF AUX FRUITS (& portionner)

CAROTTES RAPEES VINAIGRETTE

HACHIS PARMENTIER DE BOEUF

CHANTENEIGE BIO

FRUIT DE SAISON

TABOULE (semoule bio)

FILET DE POISSON PANE MSC

HARICOTS BEURRE AIL ET FINES HERBES

BRIE EN POINTE (& portionner)

COMPOTE DE POMME HVE

SALADE DE POMMES DE TERRE, MAIS ET
VINAIGRETTE

FILET DE COLIN MSC SAUCE CITRONNEE

BEIGNET DE BROCOLIS

CAPRICE DES DIEUX (local) (a portionner)

NECTARINE

CELERIRAPE SAUCE COCKTAIL

FILET DE COLIN MSC SAUCE PROVENCALE

POMMES DE TERRE ET CHOU FLEURA LA
BECHAMEL

BRIE EN POINTE (a portionner)

BEIGNET AU CHOCOLAT-NOISETTE

MELON (a portionner)

SAUTE DE BOEUF SAUCE PAPRIKA

HARICOTS VERTS BIO PERSILLES

SAINT MORET BIO

ECLAIR AU CHOCOLAT

CONCOMBRES VINAIGRETTE

POMMES DE TERRE AU FROMAGE

SUISSE FRUITE

FRUIT DE SAISON

Produit
local
et/ou
régional

Vendredi

SALADE VERTE VINAIGRETTE

"HOT-DOG PARTY" (pain. saucisse de
porc*, ketchup)

P'TIT LOUIS

COMPOTE DU CHEF POMME BIO ET
BISCUITS ROSES DE REIMS (& portionner)

BETTERAVES BIO VINAIGRETTE

TORTELLONIS TOMATE MOZZARELLA BIO
SAUCE CREME

SUISSE FRUITE

FRUIT DE SAISON

CONCOMBRES VINAIGRETTE

SAUTE DE POULET SAUCE BARBECUE
HARICOTS VERTS BIO AIL ET PERSIL

TARTARE

GATEAU D'ANNIVERSAIRE DU CHEF AUX
FRUITS ROUGES (a portionner)

MELON (a portionner)

PATES CASARECCES (locales) A LA
BOLOGNAISE DE BOEUF

COULOMMIERS (& portionner)

FROMAGE BLANC SUCRE

SALADE ICEBERG VINAIGRETTE

BOULETTES DE BOEUF BIO FACON
COouscous

SEMOULE BIO

TOMME BIO (local) (& portionner)

YAOURT AROMATISE

OEUF DUR BIO MAYONNAISE

CHILISIN CARNE AU RIZ BIO

YAOURT BRASSE SUCRE (régional) (& portionner)

FRUIT DE SAISON

=
‘approvisionnement

-
ou dérivés pouv;mt entrainer des allergies ou intolérance:
e vous rapprocher de la cuisine.”

CAKE AUX ASPERGES (locales) (& portionner)

BLANC DE POULET FORME AIGUILLETTE
SAUCE CREME

PETITS POIS

VACHE QUIRIT BIO

ABRICOT

Produits ou
ingrédients
labellisé
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